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Ocean Nutrition Canada Signe Un Accord De 
Partenariat Nord Americain et Europeen avec Silliker  

 
Homewood, IL, 30 juin 2009 – Ocean Nutrition Canada (ONC), une des principales sociétés de 
recherche, de fabrication et de distribution d’ingrédients à base d'oméga-3,  a choisi Silliker Group 
Corporation comme laboratoire partenaire pour l'analyse des acides gras oméga en Amérique du Nord et 
en Europe.  
 

Reconnue comme l’une des entreprises de l’industrie de la santé et du bien-être ayant la croissance la 
plus rapide,  ONC est un des principaux fournisseurs mondiaux d’ingrédients oméga-3 EPA et DHA issus 
de l'huile de poisson - des nutriments essentiels qui ont été scientifiquement reconnus bénéfiques pour la 
santé cardiovasculaire, la santé du cerveau, et le bien-être général. Le partenariat avec Silliker, réseau 
international de laboratoires accrédités ISO 17025, s’inscrit dans la politique qu’ONC a mise en place ? 
de maintenir des systèmes qualité rigoureux et de très hauts niveaux.  

 
« Disposer d’un laboratoire précis et fiable est une garantie pour nos clients, du maintien du niveau de 
stabilité et de qualité de notre produit MEG-3®, ce qui est très important pour nous. Nous sommes très 
heureux de ce partenariat avec une organisation de niveau internationale telle que Silliker pour assurer 
ces services, » déclare Jon Getzinger, Directeur des ventes et du marketing, Ocean Nutrition Canada 
Limited. 
 
Selon l’accord de partenariat, Silliker Canada Co (Markham, ON) et Dr. A Verwey (Rotterdam, Pays-Bas) 
seront les prestataires de services d’ONC respectivement en Amérique du Nord et en Europe. Les deux 
laboratoires sont largement reconnus pour leur expertise dans les analyses de matières grasses et 
d'huiles. Le Laboratoire Silliker Markham récompensé à de nombreuses reprises par l’association 
« American Oil Chemist Society Proficiency Program » a mis au point et a validé en interne une méthode 
d'essai spécifique pour ONC. Pour vérifier la précision de la méthode, le laboratoire a été soumis à un 
audit ainsi qu’à une série de tests de compétences externes. 

 
«Travailler avec les entreprises alimentaires afin de créer des produits sains et nutritifs est une partie 
vitale et croissante de notre activité», affirme Pamela Coleman, Vice Presidente Développement 
Commercial et Marketing chez Silliker. «Vérifier la qualité nutritionnelle initiale de même que la stabilité 
dans le temps constituent les éléments majeurs de nos services. Historiquement, Silliker a mis l'accent 
sur les études de stabilité microbienne des produits, mais nous avons élargi nos compétences afin de 
nous concentrer de façon plus intensive sur l'analyse des éléments nutritionnels et fonctionnels des 
ingrédients ».   
Dans le cadre de l’élargissement de ce service, Silliker a récemment acquis 100% de Biofortis, leader 
français de recherche sous contrat spécialisée dans le domaine des études cliniques en nutrition pour les 
ingrédients santé et les compléments alimentaires.       
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A propos de Ocean Nutrition Canada Limited (ONC)  
Ocean Nutrition Canada (ONC) est le premier fournisseur mondial d'ingrédients Omega-3 EPA et DHA 
issus de l'huile de poisson. ONC commercialise ses ingrédients MEG-3 ®  sur le marché des 
Compléments Diététiques et des Aliments Santé. À ce jour l’ingrédient MEG-3 ® a  été inclus dans 30 
milliards de portions de compléments diététiques et 11 milliards de portions d'aliments dans le monde 
entier. 
 
 
 
A propos de Silliker 
Avec plus de 40 ans d’expérience et son appartenance au groupe Mérieux-Alliance, Silliker fournit des 
prestations de conseil, d’analyses, d’audits, de recherche et de formation afin d’assurer la sécurité et la 
qualité des produits alimentaires dans le monde. Silliker est reconnue pour son expertise à délivrer un 
service rapide, précis et fiable afin de vous aider à identifier les problèmes opérationnels, anticiper les 
domaines de préoccupation, et instituer des contrôles liés à la qualité et la sécurité des aliments. 


